


01	 Calamares fritos� 9,90
Frittierte Calamares2 mit Käsesoße
Fried calamares2 with cheese sauce

02	 Hot Poppers  leicht pikant� 5 Stk. 9,90
mit Nachos, Salat und Tomatensalsa
Hot Poppers (5 pcs) with nachos, salad and tomato salsa (piquant)

03	 Mex Refried Beans 	�  8,90
gebratene Bohnen mit Knoblauch, Zwiebeln, Chili,  
mexikanischen Gewürzen, mit Käse verfeinert, serviert mit Tortilla
Fried beans with garlic, onions, chilli, Mexican spices,  
refined with cheese, served with tortilla

04	 Champiñones al ajillo � 8,90
Gebratene frische Champignons mit Knoblauch und Kräutern, serviert mit Brot
Roasted mushrooms with garlic and fresh herbs, served with bread

05	 Gambas� 11,90
Gebratene Riesengarnelen2 in Olivenöl mit Knoblauch, 
frischen Tomaten und Kräutern, serviert mit Brot
Prawns fried in olive oil with garlic, fresh tomatoes and herbs, served with bread

06	 Chicken Wings� 5 Stk. 9,90
in pikanter Tomatensauce mit Ranchdressing, dazu Nachos und Salat
In spicy tomato sauce with ranch dressing, served with nachos and salad

07	 Mex Chicken Popcorn (homemade)� 8,90
Crunchy Popcorn, mit Pommes frites und Sweet-Chili-Soße
Crunchy popcorn, with chips and sweet chilli sauce

08	 Mozzarella Sticks � 5 Stk. 9,90
mit Nachos, Salat und Tomatensalsa
Mozzarella sticks (5 pcs) with nachos, salad and tomato salsa

09	 Tex Mex Platte� 15,90
Gemischter Vorspeisenteller aus Buffalo Chicken Wings, Cruchy Popcorn,  
Mozzarellasticks, Hot Poppers,  Zwiebelringen, serviert mit drei Dips 
(Salsa, Sauerrahm, Asia-Soße)
Mixed appetizer plate of Buffalo chicken wings, cruchy popcorn, mozzarella sticks,  
hot poppers, onion rings, served with three dips (salsa, sour cream, Asian sauce)

VORSPEISEN STARTERS

 Vegetarisch



SUPPEN SOUPS
Alle Suppen werden mit frischem Brot serviert.
All soups are served with fresh bread.

NACHOS

QUESADILLAS

31	 Sopa de Pollo� 7,90
Hähnchensuppe mit Karottenwürfeln,  
Zwiebeln und Sellerie
Chicken soup with diced carrots, 
onions and celery

32	 Crema de Maíz� 7,90
Maiscremesuppe mit frischen Kräutern 
verfeinert 
Cream of corn soup refined with fresh herbs 

21	 Quesadilla Pollo� 14,90
gegrillte Hähnchenbruststreifen, Zwiebeln, 
Paprika, Koriander, mexikanische Gewürze 
und Cheddar-Mozzarella-Käse 
Grilled chicken breast strips, onions, peppers, 
coriander, Mexican spices and cheddar-
mozzarella cheese

22	 Quesadilla Vegetariana � 14,90
Grillgemüse, Mais, Bohnen, Salsa und 
Cheddar-Mozzarella-Käse  
Grilled vegetables, corn, beans, salsa and 
cheddar mozzarella cheese  

23	 Quesadilla de Carne molida� 14,90
Chili con carne, Mais, Bohnen, 
Cheddar-Mozzarella-Käse
Chili con carne, sweet corn, beans, 
cheddar mozzarella cheese 

41	 Nachos Natur � 5,90
Nachos mit Tomaten-Salsa und Sauerrahm
Nachos with tomato salsa and sour cream

42	 Nachos mit Käse2,10 überbacken � 10,90
Jalapeños, Sauerrahm, Salsa und Guacamole
Nachos gratinated with cheese2,10, jalapeños,  
sour cream, salsa and guacamole 

43	 Nachos Chili con Carne� 12,90
Nachos mit Chili con Carne und Käse2,10 
überbacken, Jalapeños, Sauerrahm und Salsa
Nachos with chilli con carne gratinated with 
cheese2,10, jalapeños, sour cream and salsa

44	 Nachos con Pollo� 12,90
Nachos mit Hähnchenbruststreifen und 
Käse2,10 überbacken, Jalapeños, Sauerrahm 
und Salsa
Nachos with chicken breast strips, gratinated 
with cheese2,10, jalapeños, sour cream and salsa

Alle Nachos können zusätzlich mit 
hausgemachten Extra-Soßen serviert werden 
/ All nachos can additionally be served with 
homemade extra sauces

45	 GREEN SALSA + 2,80
�Tomate, Koriander, Zwiebeln, Knoblauch, 
grüne Chili, Paprika / Tomato, coriander, 
onions, garlic, green chilli, paprika
    

46	 SAUERRAHM + 2,80
�mit Gurke, Tomate, Zwiebeln, Knoblauch, 
Koriander, Limettensaft / Cucumber, tomato, 
onions, garlic, coriander, lime juice

47	 GUACAMOLE MEXICAN + 2,80
�Avocado, Tomate, Zwiebeln, Koriander, 
Limettensaft / Avocado, tomato, onions, 
coriander, lime juice

48	 MINZSAUCE (scharf) + 2,80
�Minze, Joghurt, Tomate, Zwiebeln, Knoblauch, 
Chili, Koriander / Mint, yoghurt, tomato, 
onions, garlic, chilli, coriander

49	 MEXICAN SALSA / Mexican Salsa  + 2,80
50	 ERDNUSSSAUCE / Peanut sauce + 2,80

Hausgemacht auf traditioneller mexikanischer Art 
Homemade in the traditional Mexican way

HOMEMADE

HOMEMADE



CHILI CON CARNE
91	 Chili con Carne� 11,90

Chili con Carne mit  Käse überbacken, Tomaten-Salsa,  
Sauerrahm, Jalapeños und Reis 
Chilli con carne with cheese au gratin, tomato salsa, sour cream, jalapeños and rice

SALAT | SALAD

72	 Gemischter Salat� 10,90
Gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, 
Karotten, Fetakäse, Oliven
Mixed leaf salad with tomatoes, cucumber, 
carrots, feta cheese, olives
mit Hähnchen with chicken + 3,90
mit Garnelen with prawns + 5,90

73	 Mexican Avocado Salat� 12,90
Avocado, Gurken, Tomaten, Paprika, Mais,  
Bohnen, Zwiebeln, Knoblauch, homemade 
Dressing
Avocado, cucumber, tomatoes, peppers, corn, 
beans, onions, garlic, homemade dressing

74	 Caesar-Salat mit Hähnchen� 13,90
Feiner Romana-Salat mit gegrilltem 
Hähnchenbrustfilet, Tomaten und Gurken, 
getoppt mit knusprigen Croûtons, Grana-
Padano-Hobeln und Caesar-Dressing
Fine romaine lettuce with grilled chicken breast, 
tomatoes, cucumber topped with crunchy 
croutons, sliced grana padano cheese and caesar 
dressing

ALLE UNSERE SALATE WERDEN MIT GEBRATENER 
TORTILLASCHALE, BROT UND HAUSGEMACHTEM 
DRESSING SERVIERT.
ALL OUR SALADS ARE SERVED WITH FRIED TORTILLA, 
BREAD AND HOMEMADE DRESSING.

81	 Tacos Chili con Carne� 12,90
3 Tacoschalen gefüllt mit Chili con Carne und Sauerrahm
3 taco shells filled with chilli con carne and sour cream

82	 Tacos Chicken� 12,90
3 Tacoschalen gefüllt mit gegrillten Hähnchenstreifen, mit Paprika, 
Zwiebeln, Bohnen und Mais in Tomaten-Salsa-BBQ-Soße
3 taco shells filled with grilled chicken strips, with peppers, onions, 
beans and corn in a tomato salsa BBQ sauce

83	 Tacos Carne Fuego� 14,90
Pikant gegrillte Streifen vom argentinischen Rinderhüftsteak, Paprika,  
Zwiebeln, Bohnen und Mais in Tomaten-Koriander-Soße
Spicy grilled strips of Argentine beef steak, 
peppers, onions, beans and corn in a tomato and coriander sauce

84	 Tacos Mix� 15,90
Je ein Taco mit Chili con Carne, Chicken und Carne Fuego 
One taxo each with chilli con carne, chicken and carne fuego 

TACOS
ALLE UNSERE TACOS  

WERDEN GEFÜLLT UND MIT  
SALAT-BOUQUET SERVIERT

ALL OF OUR TACOS ARE 
STUFFED AND SERVED  
WITH SALAD BOUQUET



111	 Chicken Wrap� 13,90
Gefüllt mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet, Salat, Tomaten, 
Gurken und Zwiebeln, bestrichen mit Käse2,10, serviert mit Joghurtsoße 
Filled with grilled chicken breast, salat, tomatoes, cucumbers and onions, 
covered with cheese2,10, served with yoghurt sauce

112	 Cowboy Wrap� 15,90
Gefüllt mit argentinischem Rinderhüftsteak, Salat, Tomaten,  
Zwiebeln, frischem Paprika, Mais und Bohnen, bestrichen mit Käse2,10,  
serviert mit BBQ-Soße und Joghurtsoße 
Filled with Argentinian sirloin steak, lettuce, tomatoes, onions, fresh 
peppers, corn and beans, covered with cheese2,10, 
served with BBQ sauce and yoghurt sauce

101	 Cheese Burger (250g)� 12,90
Gegrilltes reines Rinderhackfleisch mit Käse 
überbacken in unserem Original Sesam-Bun 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Salat 
Grilled pure ground beef with cheese in our 
original sesame bun with tomatoes, 
cucumbers, onions and lettuce

102	 Chicken Crispy Burger (200g)� 11,90
Paniertes Hähnchenbrustfilet in 
Cornflakes-Panade mit Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln, Salat und Chili-Soße
Breaded chicken breast in cornflakes 
breading with tomatoes, cucumbers, onions, 
lettuce and chilli sauce

103	 Mexican Burger (250g)� 14,90
Gegrilltes reines Rinderhackfleisch mit 
Chili con Carne und Käse2,10, überbacken in 
unserem Original Sesam-Bun mit Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln und Salat, serviert mit
Grilled ground beef with chilli con carne 
and cheese2,10 in our original pure sesame 
bun with tomatoes, cucumbers, onions and 
lettuce

WRAPS
Moderne Variante der traditionellen mexikanischen Burritos. 
Sie wurden in Kalifornien erfunden und ergänzen die  
Tex-Mex-Küche mit Zutaten aus aller Welt.
The modern variation of the traditional Mexican burrito. 
Invented in California, they now complement Tex Mex cuisine 
with ingredients from all over the world.

Alle unsere Wraps werden serviert mit Kartoffel-Wedges. 
All our wraps are served with potato wedges.

HAMBURGUESA
Alle Burger werden ohne Beilage serviert. 
Bestellen Sie wahlweise dazu:
Pommes frites� 2,90 €
Kartoffel-Wedges� 2,90 €
Beilagensalat� 2,90 €

All burgers are served without a side dish.
French fries� 2,90 €
Potato-Wedges� 2,90 €
Side salad� 2,90 €



121	 Fajita12 Vegetariana � 15,90
Gebratenes, gemischtes Marktgemüse, mit 
speziellen mexikanischen Gewürzen verfeinert
Roasted, mixed vegetables, flavored 
with special Mexican spices

122	 Fajita de Pollo� 19,90
Fajita12 mit Hähnchenbruststreifen, 
Paprika und Zwiebeln
Fajita12 with chicken breast strips, 
peppers and onions

123	 Fajita Carne� 22,90
Fajita12 mit Rinderhüftsteakstreifen, 
Paprika und Zwiebeln
Fajita12 with sirloin steak strips, peppers and onions

124	 Fajita Combinados� 22,90
Fajita12 mit Hähnchenbruststreifen, 
Rinderhüftsteak, Paprika und Zwiebeln
Fajita12 with chicken breast strips, sirloin steak, 
peppers and onions

125	 Fajita Gambas� 22,90
Fajita12 mit Riesengarnelen, Paprika und Zwiebeln
Fajita12 with shrimps, peppers and onions

ENCHILADAS
Gefüllte knusprige Weizenmehl-Tortilla, 
mit Käse2,10 überbacken, mexikanischem Reis, 
serviert mit einem bunten Salat.
Stuffed tortilla roll topped with cheese served 
with Mexican rice and a small salad.

131	 Enchilada con Pollo� 17,90
Pikant gegrillte und marinierte 
Hähnchenbruststreifen, gefüllt mit jungem 
Gemüse, serviert mit Tomaten-Salsa und 
Sauerrahm
Spicy marinated and grilled chicken breast stuffed 
with baby vegetables, served with tomato salsa 
and sour cream

132	 Enchilada de Pollo con Chili con Carne� 17,90
�Gegrillte Hähnchenbruststreifen umhüllt von 
Chili con Carne und Blattsalat, serviert mit Salsa 
und Sauerrahm
Grilled chicken breast covered with chilli con carne 
and salad, served with salsa and sour cream

133	 Enchilada Ranchero� 19,90
Gegrillte argentinische Rinderhüftsteakstreifen 
mit Tomaten, Mais, Bohnen, Zwiebeln, überzogen 
mit Sauerrahm und BBQ-Sauce 
Grilled Argentinian sirloin steak strips with 
tomatoes, corn, beans, onions, covered with sour 
cream and BBQ sauce

134	 Enchilada Verdura � 15,90
Pikant mariniertes, gebratenes und gemischtes 
Marktgemüse mit zart schmelzendem Feta-Käse, 
serviert mit Reis, Avocado-Dip, Green Salsa und 
Sauerrahm 
Savory marinated, fried and mixed vegetables 
with tender melting feta cheese and olives, served 
with rice, green salsa, sour cream and avocado dip

FAJITAS
Alle unsere Fajitas werden mit 
mexikanischem Reis serviert, 
dazu Weizenmehl-Tortillas, 
Salat, Tomaten-Salsa, 
Sauerrahm und Guacamole9

All of our fajitas are served 
with Mexican rice, with it wheat 
flour tortillas, lettuce, tomato salsa, 
sour cream and guacamole9



BURRITOS
CHIMICHANGA

ALLE UNSERE BURRITOS WERDEN IN GROSSER TORTILLA-TASCHE GEFÜLLT, KNUSPRIG FRITTIERT 
UND SERVIERT MIT MEXIKANISCHEM REIS UND SALAT

ALL OF OUR BURRITOS ARE FILLED IN LARGE TORTILLA SHELL, FRIED CRISPY AND SERVED WITH 
MEXICAN RICE AND SALAD

141	 Burrito Supremo Vegetariana� 15,90
Gefüllt mit frischem Marktgemüse und zart schmelzendem Feta-Käse, 
serviert mit Salsa, Sauerrahm und Avocado-Dip 
Filled with fresh vegetables and tender melting feta cheese, 
served with salsa, sour cream and avocado dip

142	 Burrito de Carne Molida� 15,90
Gefüllt mit Chili con Carne, Bohnen, Mais und Cheddar-Mozzarella-Käse2,10, 
serviert mit Tomaten-Salsa und Sauerrahm
Filled with chilli con carne, beans, corn and cheddar2,10 and mozzarella cheese, 
served with tomato salsa and sour cream

143	 Burrito Pollo� 17,90
Mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, Champignons, Zucchini, Zwiebeln 
und Cheddar-Mozzarella-Käse2,10, serviert mit Tomaten-Salsa, Sauerrahm und Avocado-Dip
With grilled chicken breast, mushrooms, zucchini, onions and cheddar2,10 and mozzarella 
cheese, served with tomato salsa, sour cream and avocado dip

144	 Burrito Carne Fuego� 19,90
Mit zarten, gegrillten argentinischen Rinderhüftsteakstreifen, Paprika, 
Zwiebeln, Bohnen und Mais, serviert mit BBQ-Soße und Sauerrahm
With tender grilled Argentinian sirloin steak strips, peppers, onions, beans and corn, 
served with BBQ sauce and sour cream

145	 Burrito La Mex� 19,90
Mit gegrillten argentinischen Rinderhüftsteakstreifen, Hähnchenbrustfilet, Paprika, 
Zwiebeln und Mais, serviert mit Salsa, Sauerrahm und Jalapeños
With grilled Argentinian sirloin steak strips, chicken breast, 
peppers, onions and corn, served with salsa, sour cream and jalapeños 



COMIDAS
	 COMIDA CON POLLO
151	 Hähnchen Mexico� 17,90

Gegrillte Hähnchenbrust mit hausgemachter frischen Tomatensoße,  
Pommes frites und kleinem Salat
Grilled chicken breast with homemade fresh tomato sauce, French fries and small salad

152	 Chicken-Curry „Indische Art“� 15,90
Hähnchen mit Curry, Ingwer, Zwiebeln und unseren speziellen Gewürzen, 
serviert mit Basmati-Reis
Chicken with curry „Indian Style“, ginger, onions and our special spices, 
served with basmati rice

SCHNITZEL
Alle unsere Schnitzel werden paniert und 
mit Pommes frites, Beilagensalat und 
Champignonsauce serviert 
All our schnitzel are breaded, served with French 
fries, side salad and mushroom sauce

161	 Hähnchenschnitzel� 15,90
	 chicken schnitzel

162	 Putenschnitzel� 15,90
	 turkey schnitzel



Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Servicepersonal.  
Aufgrund der Küchenabläufe kann der 100%ige Ausschluss bestimmter Allergene nicht gewährleistet werden.

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite),6mit Schwärzungsmittel, 
7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 
12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml), 15 kann Aktivitätund Aufmerksamkeit bei 
Kindern beeinträchtigen

171	 Rumpsteak� 200g 26,90 
172	 Argentinisches Rumpsteak mit Kräuterbutter, � 400g 40,00

serviert mit Bratkartoffeln und Salat 
Argentinian rump steak with herb butter,  
served with fried potatoes and salad 

173	 Cordero La Mex (sehr pikant)� 22,90
Gegrilltes Lammspieß, serviert mit mexikanischen Reis, Minzsauce und Salat 
Grilled lamb skewer served with Mexican rice, mint sauce and salad 

174	 Pollo La Mex� 19,90
Saftig mariniertes Hähnchenspieß, serviert mit  
mexikanischem Reis, Erdnusssauce und Salat  
Juicy marinated chicken skewer served with  
Mexican rice, peanut sauce and salad 

175	 Pavo La Mex� 16,90
Gegrilltes Putenbrustfilet mit frischer Champignonsauce,  
serviert mit Kartoffel-Wedges und Salat   
Grilled turkey breast fillet with fresh mushroom sauce,  
served with potato wedges and salad

176	 Lachsfilet (180g)� 19,90
Gegrilltes Lachsfilet auf Tomatensalsa, serviert mit mexikanischen Reis und Salat
Grilled salmon fillet on tomato salsa, served with Mexican rice and salad

177	 Plato Verdura � 16,90
Gemischte Grillgemüse-Platte mit hausgemachter Sauce,  
serviert mit mexikanischem grünen Reis und Salat
Mixed grilled vegetables plate with homemade sauce,  
served with Mexican green rice and salad

178	 La Mex-Grillplatte� 1 Person 39,90
179	 Gegrilltes Lammspieß, Rumpsteak, Putenbrustfilet� 2 Personen 75,00

und Hähnchenbrustfilet, serviert mit Grillgemüse, Pommes und Salat
Grilled lamb kebab, rump steak, turkey breast fillet and chicken breast fillet, 
served with grilled vegetables, chips and salad

GERICHTE VOM  
LAVASTEIN



HOME MADE DESSERT
191	 Platano Frito� 6,90

Frittierte Weizenmehl-Tortillas gefüllt mit Banane, Honig und gemahlenen Nüssen, 
dazu Vanilleeis, Schokosirup und Sahnehaube
Fried wheat tortillas filled with banana, honey and grinded nuts, 
with it vanilla ice cream, chocolate syrup and whipped cream

192	 Schokoladen-Brownie� 6,90
Warmer Schokoladen-Brownie mit Bourbon-Vanille-Eiscrème und Sahnehaube
Warm chocolate brownie with bourbon vanilla ice cream and whipped cream

HAUSGEMACHTE SOSSEN 
HOME MADE SAUCES

EXTRA BEILAGEN
201 | Pommes frites / French fries + 3,50

202 | Mexikanische Kartoffeln / Mexican potatoes + 3,50
203 | Reis / Rice + 2,50

204 | Knoblauch-Baguette / Garlic bread + 3,90
205 | Beilagensalat / Side salad + 3,50

207 | Jalapeños + 1,50

47 | Guacamole Mexican + 2,80
� Avocado, Tomate, Zwiebeln, 

Koriander, Limettensaft
Avocado, tomato, onions, 

coriander, lime juice

48 | Minzsauce (scharf) + 2,80
� Minze, Joghurt, Tomate, Zwiebeln, 

Knoblauch, Chili, Koriander
Mint, yoghurt, tomato, onions, 

garlic, chilli, coriander

45 | Green Salsa + 2,80
� Tomate, Koriander, Zwiebeln,  

Knoblauch, grüner Chili, Paprika  
Tomato, coriander, onions, 
garlic, green chilli, paprika

46 | Sauerrahm + 2,80
� mit Gurke, Tomate, Zwiebeln, 
Knoblauch, Koriander, Limettensaft 

Cucumber, tomato, onions, garlic, 
coriander, lime Juice

49 | Mexican Salsa  + 2,80 
Mexican Salsa

50 | Erdnusssauce  + 2,80 
Peanut sauce

51 | Pfeffersoße  + 2,80 
Pepper sauce 

52 | Champignonsauce + 2,80
Mushroom sauce 



HEISSE GETRÄNKE 
HOT DRINKS
Tee (Glas / glass)� 4,50
Schwarz / Früchte / Apfel / Kamille / 
Pfefferminz / Grün / Kräuter 
Black / fruits / apple / camomile / 
peppermint / green / herbs

Nana-Tee (Glas / glass)� 5,50
Frischer Tee aus Minzblättern mit Zitrone
Fresh tea of mint leaves with lemon

La Mex-Tee (Glas / glass)� 5,50
Frischer Tee aus Minzblättern 
mit Erdbeersirup und Zitrone
Fresh tea of mint leaves 
with strawbeerysirup and lemon

Kaffee coffee� 3,50

Espresso�   2,50

Doppelter Espresso double� 4,50

Espresso Macchiato� 2,70

Cappuccino mit Sahne / Milchschaum� 4,00
With whipped cream / milk foam

Cappuccino Flavoured� 4,50
Karamell / Vanille / Kokos 
Caramel / vanilla / coconut

Latte Macchiato� 4,80

Latte Macchiato Flavoured Cream� 5,00
Karamell / Vanille / Kokos 
Caramel / vanilla / coconut

Heiße Schokolade mit Sahne� 5,00
Hot chocolate with cream

SOFTDRINKS

 Classic / Naturell	 0,25 l� 3,50
		  0,4 l� 4,50
		  0,75 l� 8,50

		�   0,4 l
1,2	�  4,50

1,2,8,11	�  4,50

1,2,8	�  4,50

2,9	�  4,50

	�  4,50

1,2	�  4,50

Thomas Henry Bitter Lemon3,9 / 	�  4,50 
Ginger Ale2 / Tonic Water3

	 0,33 l� 4,50
Ingwer-Orange / Holunder

Trade Island Iced Tea	 0,33 l� 4,50
Peach, Lemon-Lime, Pomegranate, Blueberry 

Red Bull2,4,14	 0,25 l� 4,50

 FRUCHTIGES 	 � 0,4 l

Apfelsaft apple juice	�  4,50

Orangensaft orange juice	�  4,50

Pfirsichnektar peach nectar	�  4,50

Bananennektar banana nectar	�  4,50

Kirschnektar cherry nectar	�  4,50

Mangonektar mango nectar	�  4,50

Schwarzer Johannisbeernektar	�  4,50
black currant nectar

Grapefruitsaft grapefruit juice	�  4,50

Ananassaft pineapple juice	�  4,50

Maracujanektar passion fruit nectar	�  4,50

Cranberrynektar cranberry nectar	�  4,50

Tomatensaft tomato juice	�  4,50

Kiba	 cherry banana nectar	�  4,50

Alle Säfte auch als Schorle	�  4,50
All juices as well as spritzer

SPECIAL HOTS
Mexican Elephant� 8,00
Amarula2, Sauza Tequila, Kaffee
Amarula2, Sauza Tequila, coffee

Irish Coffee2� 9,90

Baileys Kaffee Baileys coffee� 8,00
Kaffee, Baileys2 und Sahne  
Coffee, Baileys2 and cream

Baileys Heiße Schokolade� 8,00
Baileys hot chocolate
Schokolade, Baileys2 und Sahne
Chocolate, Baileys2 and cream



BIER VOM FASS 
DRAUGHT BEER
		  0,3 l	 0,5 l� 1,5 l

	 4,00	 5,50� 15,90

	 4,00	 5,50� 15,90

Radler	 4,00	 5,50� 15,90

 Weizen wheat beer		  5,50� 15,90

Bananen-Weizen banana wheat beer		  5,50� 15,90

Cola1,2,15-Weizen cola wheat beer		  5,50� 15,90

FLASCHENBIERE 
BOTTLE BEER

 Tequila	 0,33 l� 5,50

  Blue	 0,33 l� 5,50

  Ice	 0,33 l� 5,50

Corona	              0,355 l� 5,50

Desperados Tequila flavourd Beer	             0,33 l� 5,50

	 0,33 l� 5,50

Augustiner Edelstoff	 0,5 l� 5,50

 Kristallweizen	 0,5 l� 5,50
wheat beer    

 Weizen Alkoholfrei	 0,5 l� 5,50
wheat beer non-alcoholic

 Weizen Dunkel	 0,5 l� 5,50
wheat beer dark

 Alkoholfrei	 0,5 l� 5,50
non-alcoholic

SEKT / PROSECCO
Aperol2,3 Spritz	 0,2 l� 9,50

Hugo	 0,2 l� 9,50
Prosecco, Holunderblütensirup, 
Limette, frische Minze
Prosecco, elderflower syrup, 
lime, fresh mint

Lillet 9 Wild Berry	 0,2 l� 9,50
Lillet Blanc, Russian Wild Berry,  
Beerenmischung

Scavi & Ray	 0,1 l� 5,00
		  0,75 l� 24,00

APFELWEIN
Rapp‘s Apfelwein	 0,5 l� 4,50
pur / süß / sauer pure / sweet / sour



ROTWEIN	 	 0,2 l� 0,75 l

Santa Regina Cabernet Sauvignon – Chile5 (Hauswein)	 7,00� 22,00
Ansprechende, sortentypische  Farbe und Nase im Glas verbunden mit leckeren Noten nach roten 
Beerenfrüchten. Schöner, vollmundiger Wein für jeden Anlass.

Radio Boca Tempranillo Valencia – Spanien5 (Hauswein)	 7,00� 22,00
Am Gaumen weich, vollmundig und ausgewogen, mit einem langen Finale.

Rioja Castroviejo Tempranillo D.O. – Spanien5	 —� 26,90
Dieser leckere, trockene Rioja überzeugt mit einem bunten 
Bouquet von Kirschen und Veilchen. 
Er zeigt eine feine, ausbalancierte Frucht und bringt den beliebten 
spanischen Tempranillo-Geschmack unverfälscht zum Ausdruck.

Borgo Magredo Merlot Friaul – Italien5		  —� 29,00
Körperreich, voll und zupackend im Mund, am Gaumen weich mit seidigen Tanninen. 
Ein warmherziger, den Gaumen schmeichelnder Rotwein, in dessen präsenten 
Abgang sich viele reife Früchte entdecken lassen.

Lions Pride Reserve Merlot / Cabernet / Shiraz Stellenbosch – Südafrika5	 —� 29,00
Opulenter, trockener, vollmundiger und konzentrierter Rotwein mit reifen 
Fruchtaromen und verführerischen Schokolade- und Karamelnoten sowie einem 
Hauch von Zimt. Ein kleiner harmonischer „Alleskönner“. 

Francis Ford Coppola Diamond Collection Green Label Syrah – USA5	 —� 45,00
Saftiger Rotwein von einer tief purpurnen Farbe mit intensiven Aromen von Erdbeeren, 
Pflaumen und mineralischen Tönen in der Nase. Am Gaumen finden sich üppige 
Noten von gequetschten Beeren, Nelke, Holz und Vanille. Aromen von dunkler 
Schokolade und pfefferiger Würze betonen den langen Abgang. Ein klasse Wein!

ROSÉ		  0,2 l� 0,75 l

Philipp Kuhn,  Rose (Vegan) – Pfalz5		  7,50� 23,00
Ein absoluter Klassiker. Düfte von schwarzen Beeren gepaart mit Zitronen, 
Limetten, Wassermelone und weißem Pfeffer.

WEISSWEIN		  0,2 l� 0,75 l

Sauvignon Blanc Santa Regina – Chile5 (Auch als Schorle erhältlich)	 7,00� 22,00
Feinfruchtig und lebhaft, mit schönen Noten nach Grapefruit und Zitrus, 
ein erfrischender, süffiger  Wein.

Louis Guntrum „Louis dry“ Riesling trocken Rheinhessen5	 7,00� 21,00
Ein wunderbar harmonischer Weißwein aus bestem Haus. Zart strohgelb liegt er im Glas, das zarte
Bukett belebt die Nase mit einer duftigen Aromatik nach saftigen Äpfel und Quitten. Mit filigraner
Säurestruktur und elegantem Schmelz überzeugt er am Gaumen und bietet einen hohen Trinkgenuss.       

Borgo Molino Pinot Grigio DOC Delle Venezie – Italien 5	 —� 23,00
in wunderbar harmonischer Weißwein aus bestem Haus. Zart strohgelb liegt er im Glas, das zarte
Bukett belebt die Nase mit einer duftigen Aromatik nach saftigen Äpfel und Quitten. Mit filigraner
Säurestruktur und elegantem Schmelz überzeugt er am Gaumen und bietet einen hohen Trinkgenuss.       

Spiegel „Tagtraum“, Weingut Ellermann, Grauburgunder-Chardonnay - Pfalz5	 —� 25,00
Feinsaftige, weiche Cuvée, am Gaumen saftig, würzig mit Schmelz und herrlich süffigem Abgang.

Lugana DOC, Campagnola Classici Veronesi – Italien5	 —� 29,00
Florales Bouquet mit fruchtigen Noten. Frisch, samtig, mit feiner Säure sowie einer angenehmen 
Mandelnote im Abgang.

Ca dei Frati „I Frati“ Lugana Bianco DOC – Italien5	 —� 40,00
Einer der bekanntesten Lugana Weine, frisch, saftig und voll, ein Klassiker in schöner Flasche.



SOUR COCKTAILS 

FANCY COCKTAILS
Sex on the Beach fruchtig� 10,90
Absolut Vodka, Peachtree2, Grenadine2,15, Zitronensaft, Orangensaft, Cranberrynektar 

Bloody Mary Picante� 10,90
Absolut Vodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Tabasco

Touch Down fruchtig� 10,90
Absolut Vodka, Zitrone, Lime Juice, Grenadine2,15, Maracuja, Apricot Brandy2

CREAM COCKTAILS
Pina Colada cremig-süß� 10,90
Old Pascas Blanco, Batida de Côco, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Swimming Pool cremig-süß� 10,90
Absolut Vodka, Blue Curaçao2, Old Pascas Blanco, Sahne, Ananassaft, Kokossirup

After Eight süß & cool� 10,90
Crème de Cacao weiß, Crème de Menthe2, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

White Russian � 10,90
Absolut Vodka, Kahlúa1,, Sahne 

White al Pachino � 10,90
Kahlúa, Vodka, Mandelsirup, Cocosirup, Ananas, Sahne

Gin Sour� 10,90
Larios Gin, Zitronensaft, Zuckersirup

Amaretto Sour� 10,90
Amaretto2, Zitronensaft, Orangensaft, 
Zuckersirup

Moscow Mule� 10,90
Vodka, Gurke, Spicy Ginger, Limettensaft

Maker‘s Mark Sour� 10,90
Maker‘s Mark2, Zitronensaft,  
Orangensaft, Zuckersirup

Mexican Sour fruchtig-süß� 10,90
Sauza Tequila, Malibu, Orangensaft, 
Maracuja, Lemon3,9

Gin Fizz � 10,90
Larios Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, 
aufgefüllt mit Soda 

Singapore Sling� 10,90
Larios Gin, Cointreau, Cherry Brandy, 
Zitronensaft, Zuckersirup, Soda



TEQUILA COCKTAILS

CAIPIRINHAS & MOJITOS

Mojito Classic� 10,90
Havana Club, Limetten, brauner Zucker, 
frische Minze, Soda

Mojito Cereza� 10,90
Havana Club, Limetten, brauner Zucker, 
Lime Juice, Kirschnektar, frische Minze

Green Poison 		  10,90
Malibu, Blue Curaçao2, Sauza Tequila, 
Zitronensaft, Maracujanektar

		

Long Island Iced Tea fruchtig-herb� 11,50
Old Pascas Blanco, Absolut Vodka, Triple Sec, Sauza 
Tequila, Gin, Lime Juice, Zitronensaft, Cola1,2

Mai Tai fruchtig-herb� 11,50
Old Pascas Negro, Old Pascas 73%, 
Apricot Brandy2, Lime Juice, Zitronensaft, 
Mandelsirup, Ananassaft, Orangensaft

Knock Out 	�  11,50
Jim Beam2, Gin, Old Passcas 73 %, Triple Sec, Absolut 
Vodka, Lime Juice, Zitronensaft, Cola1,2

Tequila Sunrise fruchtig� 10,90
Sauza Tequila weiß, Orangensaft, Grenadine2,15

Zorro� 10,90
Sauza Tequila, Cointreau, Blue Curaçao2, 
Grapefruitsaft, Tonic Water3

La Mex Secret� 11,50

Zombie La Bomba sauer-fruchtig� 11,50
Old Pascas Blanco, Negro + 73%, Zitronensaft, 
Ananassaft, Maracujanektar, Apricot Brandy2,
Lime Juice, Grenadine2,15

Planter‘s Punch original fruchtig� 11,50
Old Pascas Jamaica 40%, Grenadine2,15, Angostura, 
Zitronensaft, Orangensaft

Mango Cooler fruchtig-süß� 11,50
Old Pascas Negro, Larios Gin, Apricot Brandy2, 
Mangosirup, Lime Juice, Maracujanektar, Zitronensaft

Hurricane fruchtig-süß� 11,50
Old Pascas Blanco, Old Pascas Jamaica 40%, Lime 
Juice, Maracujanektar, Orangensaft, Ananassaft

STRONG COCKTAILS

Caipirinha� 10,90
Canario Cachaça, Limetten, brauner Zucker

Caipirinha mit folgendem Geschmack erhältlich!
Maracuja, Ananas, Cranberry, Mango und Kirsche 

Caipi Berry� 10,90
Absolut Vodka, Limetten, Orangen, Lime Juice, 
brauner Zucker, Cranberrynektar

Caipi Blue� 10,90
Blue Curaçao2, Blaubeeren, Limette, brauner Zucker



Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
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SPECIAL "LA MEX“  
COCKTAILS
Mex Watermelon� 10,90
Absolut Vodka, Giffard Watermelon Liqueur , 
Zitronensaft, Grenadine2,15, Orangensaft, Ananassaft

Lounge Laser� 10,90
Havana Club, Southern Comfort2, Zitronensaft, 
Maracujanektar, Mandarinensirup

Mex Split� 10,90
Absolut Vodka, Vanillesirup, 
Sahne, Maracujanektar

La Mex Paradise fruchtig-cremig� 10,90
Sauza Tequila, Amaretto2, Créme de Cacao white, 
Maracuja, Sahne

DAIQUIRI‘S,  
MARGARITAS &  
FROZEN COCKTAILS
Frozen Strawberry Daiquiri� 10,90
Old Pascas Blanco, Lime Juice, Erdbeeren, Erdbeersirup

Cosmopolitan Touch of New York� 10,90
Absolut Vodka, Cointreau, Cranberrynektar, 
Zitronensaft

Margarita Original� 10,90
Sauza Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Lime Juice

Frozen Strawberry Margarita� 10,90
Sauza Tequila, Triple Sec, Lime Juice, Erdbeersirup, 
Mandelsirup, Ananassaft, Orangensaft

ALKOHOLFREIE  
COCKTAILS
Virgin Colada cremig-süß� 8,50
Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Coconut Kiss cremig-süß� 8,50
Ananassaft, Sahne, Kokossirup, Kirschnektar

Mango Punch fruchtig� 8,50
Mangonektar, Maracujanektar, Orangensaft, 
Lime Juice, Zitronensaft, Grenadine2,15

Virgin Mojito süß-sauer� 8,50
Limetten, brauner Zucker, Lime Juice, Ginger Ale2, 
frische Minze, Soda

Holiday� 8,50
Apfelsaft, Maracujanektar, Zitronensaft, 
Karamellsirup, Mandelsirup

Ginger Lemonade � 8,50
Ginger Ale2, frische Minze, Ingwer, Honig, 
frische Limetten, Soda

Wir mixen mit Giffard Likören.



APERITIF
Martini Bianco / Extra Dry� 5 cl     6,00 
Martini Rosso / D‘Oro� 5 cl     6,00 
Campari2� 4 cl     6,00
Aperol2,3� 4 cl     6,00
Pernod2� 4 cl     6,00
Ricard� 4 cl     6,00

COGNAC� 4 cl

Ostard Cognac V.S.O.P.� 9,50
Rémy Martin V.S.O.P.� 8,50
Rémy Martin X.O. Excellence� 25,00
Hennessy V.S.� 7,50
Hennessy X.O.� 24,50

WEINBRAND / 
BRANDIES� 4 cl

Asbach Uralt� 7,00
Osborne Veterano� 7,00
Carlos I� 7,00

TEQUILA� 2 cl

Agavita Blanco / Gold� 4,00
Sauza Blanco / Gold� 4,00
Sauza Hornitos� 4,50
Zimtler � 4,00
Olmeca Blanco / Reposado� 4,50
Cuervo Especial Silver / Gold� 4,00
Cuervo 1800 Reposado� 7,00
Herradura Blanco / Reposado� 7,00
El Jimador Silver / Gold� 4,50
Mezcal� 4,00
Aha Toro Reposado Agave� 7,50
Patron Silver / XO Cafe� 6,50

GIN� 4 cl

Gordon‘s� 8,00
� 8,00

Larios� 8,00
Tanqueray� 8,00
Beefeater� 6,50
G-Vine� 7,00
Jinzu� 9,50
Monkey 47� 9,50
Hendrick‘s� 9,50

RUM� 4 cl

Bacardí Carta Blanca / Carta Negra� 6,00
Bacardí Carta Oro / Razz� 6,00
Bacardí Ocho� 6,00
Ron Varadero 3 Años� 6,00
Ron Varadero 7 Añejo Especial� 8,00
Havana Club 3 Años  � 7,00
Havana Club 7 Años    � 9,50
Brugal Blanco� 8,00
Brugal Añejo� 6,00
Brugal Extra Viejo� 6,00
Brugal Santo Libre� 6,00
Rum Malecon 18 Reserva� 14,50
Quorhum 23 Años� 15,50

LIKÖRE / MAGENBITTER� 2 cl

Jägermeister� 4,00
Underberg� 4,00
Auf die Kräuter kommt es an

Tsantali Ouzo� 4,00
Ouzo Plomari� 4,00
Linie Aquavit� 4,00
Julia Grappa� 4,00
Williams Birne� 4,00
Fernet Branca� 4,00
Brancamenta� 4,00

� 4,00
Licor 432� 4,00
Batida de Côco� 4,00
Malibu� 4,00
Galliano2� 4,00
Kahlúa1� 4,00
Southern Comfort2� 4,00
Drambuie2� 4,00
Grand Marnier2� 4,00
Amaretto2 Disaronno� 4,00
Cointreau� 4,00
Passoã2� 4,00
XUXU Erdbeer mit Wodka� 4,00
Amarula Fruit Cream� 4,00
Averna� 4,00
Cynar2� 4,00
Baileys Irish Cream2 on Ice  5 cl� 6,00



WODKA� 2 cl

Smirnoff Red / Black� 4,00
Absolut� 4,00
Absolut Citron / Kurant / Mandrin� 4,00
Absolut Elyx� 9,90
Parliament� 4,00
Skyy� 4,00
Russian Standard� 4,00
Grey Goose� 8,00
Belvedere� 9,00
Moskovskaya� 4,00
Vox� 4,00
Puschkin Red2 / Black2� 4,00

SHOTS� 4 cl 

B52	�  6,00
Kahlúa1, Baileys2, Old Pascas 73%

Orgasmus� 6,00
Sambuca, Baileys2

Kamikaze� 5,00
Absolut Vodka, Lemon, Grenadine2,15

Cherry Shot� 6,00
Crème de Cacao weiß, Cherry Cream

Hot Shot� 5,00
Galliano2, Coffee, Cream

Milchreis� 6,00
Malibu, Zimt, Apfelsaft

Blue� 6,00
Blue Liqueur2, Absolut Vodka, Sprite

WHISK(E)Y� 4 cl

Jack Daniel‘s� 8,50
Jack Daniel‘s Gentleman Jack� 9,50
Jack Daniel‘s Silver Select� 14,00

2� 9,00
Chivas Regal2� 9,50
Chivas Regal2 18 Years� 18,50
Ballantine‘s Finest2� 8,00
Canadian Club2� 9,00
Old Grand Dad2� 9,00
Dimple2 12 Years� 9,00
J&B2� 9,00
Jim Beam White Bourbon2� 9,00
Four Roses2� 9,00
Bulleit2� 9,00

IRISH WHISKEY	 4 cl

Bushmills2� 9,00
Tullamore Dew2� 9,00
Jameson2� 9,50

SINGLE MALT 
WHISKEYS� 4 cl 

Glenfiddich2 12 Years� 12,50
Glenfiddich2 15 Years� 16,50
Glenfiddich2 18 Years� 22,50
The Macallan Fine Oak2 12 Years� 16,50
The Macallan Fine Oak2 18 Years� 30,50
Highland Park2 12 Years � 13,00
Highland Park2 18 Years � 22,50
Talisker2 10 Years� 13,00
Oban2 14 Years� 13,00
Lagavulin2 16 Years� 17,00
Dalwhinnie2 15 Years� 15,00
The Glenlivet2� 14,00
Laphroaig2� 14,00

JOHNNIE WALKER		  4 cl

Red Label2� 8,00
Black Label2� 10,00
Green Label2� 14,00
Gold Label2� 16,00
Blue Label2� 25,00



Warme Küche: 12.00 - 24.00 Uhr
Weitere Zahlungsmöglichkeiten: Master Card |   |   |  ab 20,- €
other payment options, from 20,- €

LONGDRINKS 4 cl auf 0,4 l

Star of Bombay Gin Tonic3� 12,50
Tanqueray Gin Tonic3� 11,00
Jinzu Gin Tonic3� 12,50
Campari2 Soda / Orange� 10,00
Asbach Cola1,2� 10,00
Batida de Côco Kirsch� 9,00
Hendrick‘s Gin � 12,50
Malibu Ananas / Orange� 8,00

Absolut Vodka Orange / Soda / � 10,00 
Lemon3,9 / Red Bull2,4,14

Absolut Vodka Elyx Red Bull2,4,14� 11,50

Grey Goose Lemon3,9� 12,50

Belvedere Lemon3,9� 13,50

PARTY SETS FLASCHEN

Cuba Libre1,2 mit Havana Club� 10,00
Havana 7 Años Cola1,2� 11,50
Bacardi Cola1,2� 10,00
Ballantine‘s2 Cola1,2� 10,00
Jim Beam2 Cola1,2� 10,00
Southern Comfort2 Ginger Ale2� 10,00
Jack Daniel‘s Cola1,2� 10,80
Chivas2 Cola1,2� 10,80
Chivas2 18 years Cola1,2� 20,80
Johnnie Walker Red2 Cola1,2� 10,00
Johnnie Walker Black2 Cola1,2� 10,80
Beefeater Gin Tonic3� 11,00
Gordon‘s Gin Tonic3� 11,00
Bombay Sapphire Gin Tonic3 / Lemon3,9� 11,00

Auf Wunsch servieren wir:
2 Flaschen Cola1,2, Sprite oder Fanta2 (1,0 l ) oder 4 Dosen Red Bull2,4,14 (0,25 l)

� 0,7 l  Flasche

Absolut Vodka� 75,00

Grey Goose Vodka� 120,00

Belvedere Vodka� 140,00

Jack Daniel‘s Whiskey� 80,00 

Chivas Regal2� 85,00

� 0,7 l  Flasche

Havana Club 3 Años� 75,00

Bacardi� 75,00

Tequila Cuervo Silver / Gold (ohne Softdrinks)� 60,00 

Jägermeister (ohne Softdrinks)� 55,00

Moet & Chandon (ohne Softdrinks)� 120,00



La Mex Lounge – der 
Inbegriff für exquisite 

mexikanische und internationale 
Küche, leckere Cocktails sowie gute 

Laune mitten in Frankfurt.

	 Eine große Vielfalt an frisch zubereiteten und 
schmackhaften Gerichten von erlesener Qualität.

	 Unser Restaurant im stilvollen mexikanischen Ambiente mit 
familiärer Atmosphäre und Gastlichkeit verfügt über 50 Innen- 

sowie 40 Terassenplätze. Gerne stellen wir Ihnen unsere Räumlichkeiten wie 
auch unseren Service für Ihre Feiern zur Verfügung – 

sei es im privaten oder geschäftlichen Rahmen.

	 Ein aufgeschlossenes, freundliches Team, das sich 
durch prompte und schnelle Bedienung auszeich-

net, steht Ihnen bei Wünschen und Fragen 
zu unserem reichhaltigen Speisen- und 

Getränkeangebot stets mit kom-
petenter Beratung zur Seite.

We are proud to 
serve you the very best 

in fresh Mexican cuisine. 
Because our chefs are passiona-

te about their work, our restaurant 
creates dishes exclusively from the 

freshest ingredients and the 
finest traditional Mexi-

can recipes. 


